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手軽に『からだにいい』のお手伝いを
海藻は海の野菜と言われ、自然のサプリメントとして

古くから日本人の健康を支えてきました。

Kaorimeは「今」の日本の食生活に不足がちな栄養素を含む海の幸を

「ごはんのおとも」としてお届けしています。

忙しくても、日々の食事で自分や大切な人の健康を守りたい。

Kaorimeのごはんのおともは、食卓と健康を大切にする

すべての方のためにあります。

海の幸のある食卓で
健康を支えたい

1921年、Kaorimeはちいさな「わかめ問屋」からはじまります。

島根県で昔から愛される「板わかめ」をはじめに、

100年間「海の幸のある食卓」のあり方を模索してきました。

海藻をより美味しく、より食べやすく。

大切な方の健康を支えるあなたの助けとなるように。

Kaorimeはこれからも追求心と情熱で、進化を続けていきます。

創業百年を超える伝統　
変わらぬ想い、変えてゆく力。

美味しさへの追求
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ソフトわかめふりかけシリーズ
厳選した「わかめ」を使い、柔らかく食べやすい食感に仕上げたふりかけです

美味しさへの追求
バランスの良い塩味を
もっとも感じるカットサイズ
ソフトわかめふりかけを生み出す際「わかめ」と「ご飯」
の咀嚼バランスの良さと、「わかめ」から感じられる塩
味バランスの良さをさらに引き出せるサイズを確認してき
ました。
カットサイズを揃える事で、安定の美味しさをお届けし
ます。

ご飯のためのしっとり感
ご飯と相性の良いソフトふりかけとは、ソフトでしっとり
感のある、水分量を多く含むふりかけです。当社の乾燥
機は、温度・風速等を正確にコントロールできるので、
良質なソフトふりかけを製造するのに適しています。

当社3～4mm 他社

ちりめん入り
わかめふりかけ

【原料】わかめ（韓国）
1131013 50g

【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

品番

【原料】わかめ（韓国）
【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

0061025 50g品番

塩やきそば

Kaorime Recipe

栄養豊富な海中で育ったわかめは、低カロリーで栄養分がとても豊富！
「海の野菜」と呼ばれるように、ビタミンやミネラルを豊富に含んでいます。
弊社のソフトわかめふりかけは、わかめをもっと手軽に食べていただけるよう、
質や味にもこだわった逸品です。

かつお風味

ひろがる
レシピ

【原料】わかめ（韓国）
【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

0051047 50g品番

しそ風味

しそ風味

梅入り
わかめふりかけ

【原料】わかめ（韓国）
1151012 50g

【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

品番

しそ風味

【原料】わかめ（韓国）
【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

0611013 50g

国産昆布を使用し、とろりとした食感
が楽しめます。かつお風味です。

しその香りを際立たせた
ふりかけです。

「鮭フレーク」と「煎りごま」
をブレンドしたかつお風味の
ふりかけです。

国産のカリカリ梅を、絶妙にブレンド
したふりかけです。

国内の海産物問屋から仕入れた
粒揃いのちりめんを、
ふんだんに使っています。

品番

かつお風味

鮭入りわかめふりかけ しそ入りわかめふりかけ 昆布入りわかめふりかけ

やさしい
良質な味を
食卓へ
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ソフトひじきふりかけシリーズ
良質の「芽ひじき」を使用し、柔らかく食べやすい食感に仕上げたふりかけです。

美味しさへの追求
原材料のこだわり

しそ入り
ひじきふりかけ

【原料】ひじき（韓国）
0501030 40g

【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

品番

海藻類の中でも特に栄養価の高いひじき。
カルシウム、食物繊維、マグネシウムが豊富に含まれます。
その他にも、ビタミンＢや葉酸、鉄分なども含まれ、しかも低カロリー！
そんなひじきを使ってふりかけを作りました。
ソフトタイプなのでやわらかくて食べやすく、食欲をそそります。

しそ風味

ちりめん入り
ひじきふりかけ

【原料】ひじき（韓国）
1121012 35g

【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

品番

しそ風味

「鮭フレーク」と「煎りごま」をブレンド。
鮭がたくさん入って食感も良く馴染みやすいしそ風味です。

国内の海産物問屋から仕入れた
粒揃いのちりめんを、
ふんだんに使っています。

しその香りを際立たせた
ふりかけです。

鮭入り
ひじきふりかけ

【原料】ひじき（韓国）
【賞味期限】製造日より6ヶ月：未開封

しそ風味

0511017 35g品番

海で採れる幸は環境や水温などに敏感です。
ひじきが育つ為に最適な環境である、韓国の良質品産地、
東海岸で採取しています。

食感のこだわり
柔らかくふりかけに向いている、中心部に「ふくらみ」を
持った質の高い「芽ひじき」を使用しています。

風味のこだわり
素材の魅力を最大限に生か、風味が良く、もっちりとし
た歯ざわりに仕上げる為研究を重ねました。おいしく食べ
ていただく為の工夫と努力をしています。

無着色へのこだわり
ひじきの良さを生かす為、余分な事はせず、無着色で仕
上げています。

栄養豊富な
ひじきを
食卓へ

ちりめんとひじきチーズトースト

Kaorime Recipe

ひろがる
レシピ
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美味しさへの追求

カンタンで美味しいわかめ料理

海苔香る揚げ出し豆腐 ネバトロうどん

Kaorime Recipe

ひろがる
レシピ

ほたて・野菜・あさり・かつお・・・・
さまざまな食材を使い深い味わいに仕上げた「出汁」
とわかめの「磯の香り」が食欲をそそるわかめスー
プです。体に優しく染み渡る美味しさです。

わかめスープシリーズ
出汁と磯の香りの共演。厳選した「わかめ」を使った風味豊かなスープです。
独自の製法でわかめの葉自体に味を施し、深い味わいに。
出汁とわかめの味わいが食欲をそそる、本格わかめスープです。

出汁と磯の香りの共演

【原料】わかめ（韓国）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0151043 65g品番

【原料】わかめ（韓国）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0151042 80g品番

芽かぶ入り
和風わかめ
スープ

和風
わかめスープ

【原料】わかめ（国産 淡路島産）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0151044 4g×8P品番

がごめ昆布入り
わかめスープ（個食タイプ）

わかめに直接味を付け、一晩寝かせ
てしっかりと染み込ませてから乾燥
する本格製法。かつお、昆布、野菜エ
キスで旨味を出した本格的な「和風
スープ」です。

刻み芽かぶを0.5㎜幅にカットして
食べやすく加工。とろみの強い国産
のがごめ昆布を加える事で、とろみ
とコリコリ食感が楽しめます。

かつお出汁をベースにシャキシャキし
たわかめの食感が楽しめます。
一食分ごとに個包装されたわかめ
スープです。

わかめごはん

めかぶ
わかめ本来の「緑」が鮮やかなお茶漬けです。
磯の香りとあられのこうばしさを合わせて、
風味豊かに仕上げました。

炊きあがったご飯にまぜるだけ。
手軽にわかめごはんが召し上がれます。
2種類のかつお節と昆布を粉末にして、
醤油を加えた和風の味付け。
おにぎりやお弁当にも最適です。

食物繊維が
豊富で、
独特の食感が
楽しめます。

お茶漬け

わかめ茶漬

【原料】わかめ（韓国）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0201018 70g品番

国産カットわかめ

【原料】わかめ：国産
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0331046 30g品番

わかめごはん

【原料】わかめ（国産 淡路島産）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0271016 35g品番

お腹と体が疲れた日に

カットわかめ
どんなおかずとも相性抜群

どんなおかずとも相性抜群

めかぶ

【原料】わかめ（韓国）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0361016 30g品番

手軽で便利なカットわかめは、
お味噌汁、麺類にはそのままで、
酢の物、サラダなどにぴったり。
水で戻してお使いください。
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【原料】わかめ（国産 淡路島産）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0151044 4g×8P品番

がごめ昆布入り
わかめスープ（個食タイプ） わかめごはん

【原料】わかめ（国産 淡路島産）
【賞味期限】12ヶ月：未開封

0271016 35g品番

素材がもっている本来の味、風味

それが人々の心を豊かにすると、私たちは信じています。

私たちは、素材の力を大切にし

惜しみなく、手間をかけて、もの作りに努めております。

素材本来の味と、作りたての美味しさを包み込み

みなさまのご家庭にお届けします。

豊かな海の恵みを　美味しい食卓へ

「淡路島産わかめ」の取り組み

香り芽本舗は、種苗選定から収穫、そして加工までを
一元管理している「淡路島産わかめ」を使用しています。

紀伊水道・明石海峡・鳴門海峡　自然に恵まれた淡路島
生産者の顔が見えるもの作りへの挑戦、自前でのわかめ種苗培養用途に併せた品質

種の培養も同社で実施収穫の様子
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商品総合カタログ

素材の可能性を最大限に引き出す商品づくり。

常に高い品質を目指し、毎日の食卓に

美味しさと楽しさを届けます。

香り芽本舗株式会社
〒699－0904 島根県出雲市多伎町口田儀 908－1

海藻製品総合メーカー

HP
TEL.0853-86-2268　
FAX.0853-86-2279　
E-mail：info@kaorime.co.jp
https://kaorime.co.jp


